
NACH DER 
„EARLY MORNING“ RUNDE

Ham & Eggs ....................................................................................................€ 6,80

Bacon & Eggs .................................................................................................€ 6,80

Golfer Omelette
2 Eier, Zwiebel, Schinken, Käse ..........................................................................€ 9,60

Vitamin Omelette
2 Eier, Paprika, Champignons, Cocktailtomaten, Kräuter ..............................€ 9,60

„Lui´s Spezial Croissant“ 
Gebratener Schinken, Eierspeise, Käse, Salat ...................................................€ 8,80

Semmel .............................................................................................................€ 1,20

Gebäck ..............................................................................................................€ 1,50

Croissant .........................................................................................................€ 2,60

Frankfurter/Debrecziner 
Senf, Kren, knusprige Semmel ...........................................................................€ 6,60

Klassische Essigwurst
Rote Zwiebel, Tomaten, gekochtes Ei ................................................................€ 9,80



Unsere Weinempfehlung

2022 Grüner Veltliner Ried Eisenhut

Weingut Mantler31, Gr0ßriedenthal – Wagram

Das Bukett animiert schon im vollem Duft nach Ananas, 
gelben Apfel und reifer Steinfrucht.Im Geschmack saftig, 
harmonisch mit fein-fruchtiger Säure

0,75 l..................................................................................€ 30,00



VORSPEISEN & SUPPEN

Geräuchertes Saiblingsfilet 
Erbsensüppchen, Melone, Zucchini-Frischkäse..................................................€ 17,60

Beef Tatar
gehacktes Rinderfilet, Wachtel-Spiegelei,
Portweinzwiebel, Toastbrot ..............................................................................€ 19,80

Bärlauchschaumsüppchen
Knuspriges Crostini, Räucherlachs&Frühlingszwiebel.....................................€ 8,60

Tafelspitzbouillon
Wurzelgemüse, Frittaten oder Leberknödel .....................................................€ 6,80

Hausgemachte Gulaschsuppe
knusprige Semmel ...............................................................................................€ 8,80



Aperitif-Empfehlung

Orangen Karotten Spritz 5,00 
Fruchtsaft, Soda, Orangenscheibe, Eis

Muskateller Spritzer 5,20
Gelber Muskateller, Soda, Eis

Lemon Tonic Spritz 4,80
Bitter Lemon, Soda, Limette, Eis

Mei Dschin Tonic 12,40
Mei Dschin, Mediterranean Tonic, Eis, Limette



KLASSIKER

Rindsrouladen
Tagliatelle, Spargel-Speckröllchen ...................................................................€ 23,80

Wiener Schnitzel vom Schwein............................................................€ 16,80
Wiener Schnitzel vom Kalb      .............................................................€ 25,80
Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren, Zitrone 

„Tillysburger-Golferschnitzel“
Kartoffel-Mayosalat ..........................................................................................€ 19,80

KNACKIGE SALATE

Blattsalatschüssel .......................................................................................€ 4,20

Caesar Salatschüssel ..................................................................................€ 4,20

Ausgelöstes Backhendl
Vogerlsalat, Kernöl, Kartoffelsalat....................................................................€ 17,80

Caesar Salat
Klassisch .............................................................................................................€ 9,80

Caesar Salat
gegrillte Hühnerbrust ........................................................................................€ 15,60

Knoblauch-Ciabatta ..................................................................................€ 4,80



Wir sind auch in der ruhigen Zeit des Jahres für Sie da.

Für Ihre Weihnachtsfeier bieten wir ein klassisches Ambiente mit
bis zu 160 Sitzplätzen.

Kulinarisch verwöhnen wir  Sie gerne mit  einem schönen Menü
und den besten Weinen Österreichs

Für  Ihr  persönliches  Angebot  und  Menüvorschläge  stehen  wir
Ihnen jederzeit unter:

Telefon: 07223 828735
E-Mail: hello@golfrestaurant-tillysburg.c  om  

gerne zur Verfügung.



ALLES PASTA
                                                                                                  Vorspeise   Hauptspeise
Tagliatelle aglio e olio
Bärlauch, grüner Spargel  .................................................................€ 11,60 € 15,80

Spaghetti
Bolognese, Parmesan ........................................................................€ 9,80 € 14,80

FLEISCH ODER FISCH

Paprikahendl
Butternockerl, Sauerrahm  ...............................................................................€ 19,80

Faschierte Laibchen
Kartoffelpüree, glasierte Erbsen ........................................................................€ 15,80

„Der Frühlingshafte-Tillys-Burger“
180g Rindfleisch, gegrillter Spargel
Tomaten, Bärlauch-Käse, Jungzwiebelsauce, Pommes ...................................€ 18,80

Pochiertes Forellenfilet
Wurzelgemüse, Kren,  Frühlingszwiebel-Kartoffelcreme.................................€ 21,60

Tillysburger Clubsandwich
Schinken, Käse, Speck, Hühnerbrust, Spiegelei, Pommes ...........................€ 16,80

„Der TIGERS-Burger“
180g Rindfleisch, Eisberg, Tomaten, Käse,
Pommes ..............................................................................................................€ 15,80



Lieferanten für die besten Zutaten:

Unser Schlachthof steht für regionales Qualitätsfleisch. Es werden nur Tiere aus Ober- und 
Niederösterreich geschlachtet und verarbeitet. Damit wird ein lückenloser Nachweis über die 
Herkunft der Tiere sowie beste Qualität schon vom landwirtschaftlichen Betrieb weg gewährleistet.
Seit mittlerweile 58 Jahren in zweiter Generation führt Andreas Amstler auch als Fleischsommelier 
den modernen Betrieb.

Aus Eferding

Das Unternehmen ist im Großhandel mit
Obst, Gemüse und Südfrüchten tätig. Bei den 
Kunden ist die Firma Grabmayr für hervorragende 
Frische und Qualität geschätzt.

 
EXKLUSIVE SPEZIALITÄTEN

aus Italiens Feinschmeckerküche

Qualitalia bietet ein exklusives Sortiment an hochwertiger italienischer Feinkost an.

Wir beliefern österreichweit Hotellerie, Gastronomie, Cateringunternehmen und Delikatessen-

Geschäfte.Unsere ausschließlich hochwertigen Produkte erhalten wir von speziell ausgewählten 

Produzenten. Mit eigener Kühllogistik werden diese aus Italien abgeholt und an Sie geliefert.

Die Backmulde – Hofkirchen im Mühlkreis

Tag für Tag, in Handarbeit mit natürlichen Zutaten
entsteht hier eine feine Auswahl an Brot, Gebäck und
Mehlspeisen



DAS SÜSSE DANACH 

Palatschinken mit Rum
Marillen- oder Preiselbeermarmelade ..............................................(je Stück) € 3,80

Palatschinken
Marillen- oder Preiselbeermarmelade ..............................................(je Stück) € 3,40

Täglich frische Mehlspeisen & Torten

EIS KLASSIKER

Eiskaffee ..........................................................................................................€ 7,70

Coupe Danmark ..........................................................................................€ 8,40

Heiße Liebe ...................................................................................................€ 8,80

Affogato ...........................................................................................................€ 5,40
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